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Vorspeisen

Wiirzfleisch mit viel Kdse! iiberbacken, serviert mit Baguette ¢ Zitronenecke
3,80 €

Gebratene Garnelenspiefie mit Knobi-Dip eI Rleinem Salatbukett
6,20 €

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola, Parmesan < Balsamico
7,90 €

Leicht scharfes Karotten-Ingwer-Siippchen
3,20 €

Tomaten-Siippchen mit Mozzarella-Tomaten-Spief§
3,60 €

Frische Salate

Kleiner Salat mit Balsamico-Kirsch-Dressing
4,50 €

Grofler ,Caesar Salat“ mit Hiihnchenbrust I Parmesan
820 €

Bunter griiner Salat mit Gemiisesticks <l GarnelenspiefSen
9,60 €

Hauptgerichte

Schnitzel , Fihre” frisch paniert an Rahmchampignons und Pommes Frites
9,50 €

Kalbsleber mit Apfel-Rotkohl und Kartoffelpiiree
9,20 €

Deftige Schlachtplatte auf Sauerkraut < Kartoffeln
890 €

Gebratene Hiihnchenbrust an Rahmwirsing mit Kartoffelplitzchen
10,80 €



Schweinesteak  ,au four” mit Wiirzfleisch eI Kdse!
iiberbacken, dazu ein frischer Salat und Pommes Frites
11,90 €

Unser Klassiker:
Steakpfanne ,Zur Fihre“ mit Bratkartoffeln < frischem Salat
12,90 €

% Ente auf Orangensauce zu Apfel-Rotkohl I K/ofen
13,20 €

Wildfiletsteaks mit Physalissauce, dazu Bohinen-Schinken-Wickel < Kroketten
13,90 €

Kartoffel-Gemiise-Pfanne mit mediterranem Krdiutersalz
890 €

Burgunderbraten von der Angushiifte zu Apfel-Rotkohl <l KLofen
11,80 €

Rinder-Hiiftsteak mit Rostzwiebeln, Kroketten I Salat
13,90 €

Penne ,Aglio Olio“ mit Knoblauch, Chili e Oliven
7,90 €

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmwirsing mit KrduterRartoffeln
12,90 €

Rotbarschfilet an Rieslingsauce, Gemiise der Saison < Kartoffeln
11,50 €

Hiihnchenbrust mit Spanischer Chorizo und mit Basilikum iiberbacken
& Kartoffelplitzchen, dazu Salat
10,50 €

Desserts

Warmer Apfelstrudel mit Dessertsauce mit Vanillegeschmack?, Obst el Sahne
4,90 €

Warmer Rleiner SchokoRuchen mit Vanille-Eis!
3,90 €

,Eis und Heifs“
4,50 €

»Kalte Schnauze“ — der Klassiker!

2,50 €
1) Farbstoff



